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題目名稱：探討氣候變遷下極端影響造成溫度與鹽度變化，對貝類與藻類的影響 

一、摘要 

全球氣候變遷已成為 21 世紀最嚴峻的環境挑戰之一，其影響範圍涵蓋生態系統、物種存續及降水

模式的變化。聯合國可持續發展目標(SDGs)中的目標 13—「氣候行動完備減緩與適應行動，以因

應氣候變遷及其影響」強調了氣候變遷的迫切性，並揭示了其對整個生態系統的嚴重影響。 

本研究旨在探討環境因素對生物的影響，特別針對溫度和鹽度之間的相互作用對貝類和藻類的影

響進行分析，並剖析其因果關係。透過實驗與數據分析，我們研究貝類對藻類的攝食率變化以及

藻類對貝類生長的影響。首先，根據查找的文獻資料確定溫度和鹽度的範圍及極端值，然後調配

和計算相應的溫度和鹽度，並分裝樣本進行光照觀察，記錄生物的死亡情況。我們發現在溫度影

響藻類死亡的 12 小時內，所有的黃金蜆均已死亡，而圓蚌則是在接觸水溫極端值的瞬間失去生命

體徵。至於鹽度的影響，黃金蜆在極端鹽度環境下的存活情況顯著下降，顯示出環境變化對其生

存的重大影響。 

這些結果顯示了氣候變遷對海洋生物的潛在威脅，並強調了進一步研究和保護措施的重要性，以

確保海洋生態系統的健康與穩定。 

二、探究題目與動機 

全球溫室氣體增加導致氣候變遷加劇，例如全球暖化（溫室氣體）、海平面上升（降雨過多）和鹽

分變動（暴風、暴雨、乾旱、氣溫升高） 。由新聞中得知到珊瑚礁死亡後部分生物也相繼死亡，是

因為食物來源受限嗎？ 還是海水溫度的關係？ 又或者是鹽分的變動導致生態圈受影響？我們對這

個現象產生了好奇，故決定進行深入的研究。我們觀察到海洋生物對環境的感知相對於陸生生物更

為敏銳，像是溫度的變動、光照時長和鹽份轉變等任何微小的因子，都可能引發蝴蝶效應甚至影響

整個海洋生態圈。 

三、探究目的與假設 

本研究旨在分析環境因素對貝類和藻類影響  

假設 1：鹽分變動是影響貝類與藻類生存狀態的主要因素.  

假設 2：溫度變動是影響貝類與藻類生存狀態的主要因素 
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(圖一)粗鹽 

 

 

(圖二)紅外線溫度計 

 

(圖三)電湯匙 

 

(圖四)水銀溫度計 

 

四、探究方法與驗證步驟 

1.文獻蒐集與查找 

避免只選擇單一物種的疑慮，透過兩種貝類分別研究，進而驗證假是否成立。  

2.水溫與鹽度正常值及極端值訂定  

根據過去閱讀文獻和實際環境中可能遇到的極端變化而定  

(1)材料製備  

(2)水溫與鹽度調配和貝類藻類分裝  

1)黃金蜆在不同鹽分濃度下出現週期性死亡  

2)溫度變因下，食物來源綠藻在一天內全數死亡，導致黃金蜆因缺乏食物而死亡  

3)對照組圓蚌則在高溫下存活，但在極端高溫下死亡  

3.貝類存、歿狀態分析貝類存、歿狀態觀察與紀錄與比較  

1)貝類對鹽度有一定的耐受性  
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2)溫度不僅影響其食物間接影響存活，極端溫度會直接影響蚌類存活  

3)除溫度震盪影響物種存活率外，極端溫度及鹽度會造成水體中之主要攝食藻體(食物來

源)先崩解，後生物攝食不足則衍發生物存亡問題。 

 

 

 

（圖五）對照組之圓蚌示意圖 

 

（圖六）實驗組之黃金蜆示意圖 

 

 

（圖七）黃金蜆 

 

（圖八）圓蚌 

 

五、結論與生活應用 
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在本次研究中，我們認識到生態系中各個環節的緊密關聯。生態系是一個環環相扣的系統，

每一次的變化都不會只停留在單一物種之間，而是逐層影響整個系統的平衡。如果一個環

境不平衡，可能是食物來源不足，造成生態系最上位無食物可食，最後引發生物大量死亡。

我們也透過本次的實驗意識到，保護生態環境與系統平衡的重要性，應該要尊重自然規律、

減少環境的破壞，以確保生物的多樣性和生態穩定，才可以確保自然環境維持在最原始、

最舒適的狀態持續發展。 
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註： 

1. 報告總頁數以 6 頁為上限。 

2. 除摘要外，其餘各項皆可以用文字、手繪圖形或心智圖呈現。 

3. 未使用本競賽官網提供「成果報告表單」格式投稿，將不予審查。 

4. 建議格式如下： 

⚫ 中文字型：微軟正黑體；英文、阿拉伯數字字型：Times New Roman 

⚫ 字體：12pt 為原則，若有需要，圖、表及附錄內的文字、數字得略小於 12pt，不得低

於 10pt 

⚫ 字體行距，以固定行高 20 點為原則 

⚫ 表標題的排列方式為向表上方置中、對齊該表。圖標題的排列方式為向圖下方置中、

對齊該圖 

 


